GIE 21

TSUKIDASHI Hors d'BEuvre / Appetizers
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Hors d'ceuvres variés

Season's Appetizers

Oursins frais

Sea Urchin

CEufs de Saumon, radis blanc rapé

Salmon eggs, white radish

Petit Salade de Verdures pochées
Boiled Green Salad

Crustacés et Légumes a la Créme de Miso

Seafood & Vegetables with Soybean paste

Panaché de Légumes a la Créme de Sésame

Vegetables in Sesame-Cream

Flan d'CEuf au consommé, servi froid

Cold Egg curd with Consommé

Emincé de Beeuf au Gingembre

Flavored Beef Slices with Ginger

Panacé de Légumes Givré fondu

Cutted Vegetable with radish-snow
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Poissons crus / Raw Fish

Daurade Royale
Red Snapper

Barbue
Brill & Turbot

Bar
Sea-Bass

Thon Rouge
Red Tuna

Poitrine de Thon Persillée

Fatty Tuna Belly

Saumon
Salmon

Blanc de Seiche
Squid

Vernis
Ark Shell

Coquille St-Jacques
Scallop

Maquereau
Mackerel

Liche du Pacifique
Yellow tail

Carpaccio de Barbue
Brill Carpaccio

Assortiment du Jour
Today's selection
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SUZAKANA Salade aux fruits de mer / Seafood Salad
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TATAKI-MAGURO Salade
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YASAI-SALADE

Salade de Concombre aux Algues

Cucumber & Seaweed Salad

Salade aux Gambas

Shrimps Salad

Salade aux Seiches

Squid Salad

Salade de Méduse
Jellyfish Salad

Salade de Poulpe
Octopus Salad

Salade de Maquereau
Mackerel Salad

Salade d'Algue filaire

Seaweed Salad

Salade de Crabe
Crab Salad

Salade aux Fruits de mer
Vegetable Salad

Salade de Thon Cru
Salad with Tuna

Salade de Saison

vegetable Salad
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BRIEYT Soupe de Soja
MISO-SOUP Soup of Soybean paste
:t)fﬁ?ﬂ—.jgl/ Consommé de Pleurotes et de Fruits de Mer
DOBIN-MOUSHI Seafood & Mushroom Consommé
AL Creme Royale aux Fruits de Mer
CHAWAN-MOUSHI Hot Egg Custard with Seafoods
%]\D u”ﬂ/% Omelette de Crabe
DASHIMAKI Crab omelette
ﬁﬂ Consommé de Crevettes et Vermicelles
NUYMEN Clear Consommé with Shrimps & Vermicelli
Bﬁ%b Consommé du Jour
OSUMASHI Today's Clear Soup
ZHO H (BE, FH) Nouille du Jour (soba, somen )
KISETSU NO MEN Today's Nouddle

YAKIMONO Poi Grillés / Grilled Fist
falimE Poisson Grillé au Sel
SAKANA-SHIOYAKI Grilled Fish with Salt
fARoBEE Poisson Grillé & la Sauce Térriyaki
SAKANA-TERRIYAKI Grilled Fish with Terriyaki-Sauce
ﬁ'\@%ﬁ%g Grillade de Poisson Mariné Yuan
YUAN-YAKI Grilled Marinated-Fish "Yuan" style
ﬁ'\%uéﬁﬁﬁ% Grillade de Poisson Macéré a la Purée de soja
MISOZUKE-YAKI Grilled Marinade-Fish with Miso
éﬁﬁ/ \% ““ﬁ'ﬁ% Poisson ou Crustacé du Jour Poélé au beurre

BUTTER-YAKI

REBOfHPEE

UNAGI KABAYAKI

Day's Sauted Fish or Seafood

Anguille Grillé Sauce Térriyaki
Grilled Sea Eel
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NIKU-TORL Viandes & Voluilles / Beef & Poult
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SUKIYAKI ( a partir de 2 pers )

BESDIEZ

KAMO-KUWAYAKI

SYHHBEE

OUZURA-TERIYAKI

ARRMEE

WAKADORI-TERIYAKI

Sashimi de Boeuf, Juste saisi

Roast—Beef, Sashimi Style

Boeeuf Poélé, Terriyaki
Terriyaki Beef

Fondue d'Entrecéte et de légumes
Beef & Vegetable Fondue

Filet de Canard poélé
Sauted Duck Filet

Caille Grillée teriyaki
Broiled Quail

Poulet Sauté facon Hanawa

Sauted Chicken, teriyaki sauce

RYERSHE
NIHONO & ONLONOG Plat do Sauce / Hot Dish with S

YASAINI

KALEI-NITSUKE

BAEAEN/ H5E

SAKANA—NITSUKE / ARANI
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UNAGI-YANAGAWA

HEAEE SR

YURINE &SAKANA YANAGAWA

Légumes de Saison, cuites au Court-Bouillot

Boiled Season's Vegetables

Limande braisée

Braised Plaice

Daurade braisée au Saké et Sauce Soja

Braised Red Snapper

Brouillade d'ceufs a l'anguille

Sea-Eel Marmite with Egg Sauce

Brouillade d'ceufs a I'oignon d' Iris & Daurade
Iris onion's & fish Marmite
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18€
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SUSHI & MAKIMONO Canapés et Rouleaux d'Algues
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Sélections du Jour

Day's Selection

Bonssai-Sushi Kyoto Style
FreshlyDecorated Bowl
Rouleaux au Thon

Tuna Roll

Rouleaux au Saumon

Salmon Roll

Rouleaux au Thon gras

Fatty Tuna Roll

Rouleaux au Concombre
Cucumber Roll

Rouleaux au Crabe-concombre
Crab-meat, cucumber -Roll
Rouleaux au gambas-concombre
Schrimp, cucumber -Roll
Rouleaux a la Prune Salée
Plum & Siso Roll

Rouleaux d'Anguille

Eel Roll

Rix a la Peau de Saumon Grillée
Salmon Skin Roll

Rouleaux de Crabe-Avocat
Crab-Meat & Avocado

OKONOMI -SUSHI (La piéce par variété /By piece)
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TJ—.  Septembre-Mars

Maguro--Thon rouge--Red Tuna
Toro--Thon Gras--FattyTuna
Shakké--Saumon--Salmon
Tai--Daurade--Snapper

Suzuki--Bar--Sea Bass
Hiramé--Barbue--Turbot

Hamachi-- Liche du Pacifique-- Yellow tail
Amaebi--Crevette Douce--Sweet Prawn
Unagi-- Anguille grillée--Sea Eel
Hotaté--Noix de StJacques--Scallop
Ikoura-- CEufs de Saumon--Salmon's Eggs
Kani--Crabe--Crabe Meat
Tamago--Omelette--Eggs

Ikka--Blanc de Seiche--Squid
Saba--Maquereau--Mackerel

Uni - Oursin-Sea Urchin
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ABOURA-MONO Fritures / Fritters
WE RERHE Beignets de Gambas (5 gambas) 27 €
EBI- TEMPURA Prawn Fritters
KELERE R Assortiments ( 3 gambas, légumes) 23 €
TEMPURA-IORIAWASSE Mixed Fritters
e FE T Limande Frite 18€
KALEI' KARAAGUE Fried Plaice-Sole
BTHLEE Tofu Frit 15¢€
AGUEDASHI-TOFU Fried Soy-Beans Curd
GOHAN-MONO
Plats de Riz _Rice Dishes
%f'ﬁ (ﬁlﬁ\ ,.\%\ *ﬁ‘ Yﬁ%) Bol de Riz Garni, arrosé de thé selon choix
CHAZUKE choix Daurade, Saumon, prune , Algue
Mk Potage de Riz aux Divers légumes et CEuf 15€
ZoUusUuI
'ﬁﬂﬁ Riz nature 3 €
GOHAN White rice
éﬁﬁ@%ﬁﬁﬁﬂﬁ Riz Parfumé de Saison 16 €
TAKIKOMI GOHAN Day’s flavored, mixed rice
PHE Assortiment de Légumes salés Pickles 6 €
OSHINKO
29I Radis jaunes salés o€

TAKUWAN
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ZitRE =K 115€
Menu KYOTO
INgR Kobachi Amuse-Gueule First Appetizer
AR Zenssai Hors d'GEuvres Second Appetizer
itEhD Sashimi Sélection de Poissons crus Raw Fish
B Wanmono Consommé Clear Soup
BEY Yakimono Poisson grillé Grilled Fish
YE'I% Onmono Plat étuvé Steamed Dish
‘55[/%1/ Chirashi Bonssai—Sushi Bowl! Sushi
D}Rﬂ%% Miso Potage de soja Miso Soup
TH—h Dessert Dessert Dessert
—taE =K 105 €
Menu KAMOGAWA
A Zenssai Hors d'Euvres Appetizers
b= ) Usuzukuri Carpaccio de Barbue Turbot Carpaccio
+¥FKL  Dobinmushi Consommé de Pleurotes et de Fruits de Mer
Kb A Tempura Beignet Fritters
HEDY) Sunomono Salade Salad
=3 | Sushi Sélection -Sushi Sushi
kS B Miso Potage de Soja Miso Soup
qu“"‘}‘ Dessert Dessert Dessert
—iTEX 85 €
Menu_GION
Nk — g Kobachi x 2 Amuses-Gueules
1)) Sashimi Poissons crus
ZBiZKL Chawanmushi Créme Royale
HWJIl  Yanagawa Petite Marmitte de Boeuf
@D Sunomono Salade
RIG R Tempura Beignet
IR Gohan Riz Blanc
FH—bk  Dessert Dessert

BRIE T (X EMBETELENNET 5.00
Supplément Potage de Miso 5.00



























