Entrées Froides / £ i 32 / Cold Entree

Salade de truffes /7Y — > Y Z Z L kU =7 [ Truffle salad 32€
Assortiment de sashimi / 3] & B& &1 / Selection of sashimi raw fishes 35€
Assortiment de sushi ( 7 piéces de sushi) / #2 ¥ 5 F]#&&8 (7 &)/ Selection of sushi 30€

Entrées Chaudes /38 Fi] 3 / Warm Entree

8 sortes de légumes de saison grillés / Z=8ii B 3 DERMRBE / 8 kinds of grilled season’s vegetable 18€

Patés Impériaux de langoustines ettruffes /| FREE L bV a7 DFER X/
Spring rolls of spiny lobster and truffle 38€

Noix de St Jacques aux croiitons a Panchois /LS. H Y7 — 7 F ab—D I — b rHizl
Sauted scallops with anchovy flavored croutons 22€

Foie gras de canard poélé sur rizotto de truffes / 747 « 77DV 7T — F ) 27 AV YV vy MRz
Roasted duck « foie gras » with truffle rizotto 32€

Moules a Pail en cocotte / A—/VHD a3y M, 1IZAIZ < ABR/Mussels with garlic 18€

Huitres poélées al’oseille, émulsion de camembert / #:4ED YV 7 — A ¥ A =2 & T~ o _— /L EBK/
Sauted oysters with camembert sauce 25€

Paire de Brochettes /B8 1 AHij 2 A~

Champignon Shiitaké / #£E / Shiitake mushroom o€
Légume vert Okura / =2 < | South-American gombos o€
Poulet / %% / Chiken 8€
Crevettes / #§3 / Shrimps 12€
Wagyu au sésame / F 48 BRF % / Japanese beef with sesame 12€

Prix nets eneuro / RoR i IZT 2T —E R « BLiAAfl#& & 72V E 9/ Net prices in euro taxes included



Poissons et Crustacés / f 4 #L 3/ Fish Dishes

Poisson du jour «selonmarché » / 2~ B D &K/ Today s fish 32€

Gambas sauvage géantes grillés a la plancha /KR x4 7> MEED T VU VI
Grilled prawns « on the plancha » 58€

Dos de Cabillaud, mousseline de pomme de terre, créme de truffes /%, FEDOL—RY—X, FJ =277
Y — A /Back of cod, mousseline of potatoes, cream of truffles 40€

Viandes /P Bt 3/ Meat dishes

Séléctions de wagyu(beeuf japonais) accompagnée de sauce PONZU et légumes de saison

RBMAERAT —F, 7R CFRK FEHOERIKTL

Selection of Wagyu (Japanese beef) with ponzu sauce and vegetables of season’s

Entrecote 300g / fi4+ YV 7 - v — X/ Japanese beef rib steak 88€
Filet de beeuf 200g / F14 7 ¢ L A/ Japanese beef filet 65€
Steack de bavette 200g / 14~ Z X BJ/ Japanese beef skirt seak 45€
Viande du jour / < H @ B3R/ Today s meat 35€

Prixnetseneuro/ Rt i &£ TH — B X - BLiAA A & 72V F 97/ Net prices in euro taxes included



Desserts /5 ¥ — k

Gateau au chocolat « Guayaquil » / & s — 3 a a Z«“H A ¥ ¥ — 1~/ Bitter chocolate cake 14€
Mousse au chocolat légere « Basic »/ & — R ¥ g a5 “~X—3/ v 7 ”/Basic chocolate mousse 14€
Tartelette a Porange / 3L > M % )L ks L K/ Orange tarte 14€
Gateau Japonais de « TORAYA » /& B DFIE T/ TORAYA Japanese pastry 12€
Assortiment de fruits de saison /Z&iD 7 /L — Y &Y &>/ Assorted seasonal fruits 12€
Salade de fruits frais /7 L'y ¥ = « 74— « %5 & [Fresh fruits salad 12€

Glaces /| 74 A 27 Y — A/ Ice creams

Sésame noir, Vanille, Caramel salé,Noixde coco/ B d~ , Uyr=5, ¥ T A )V, aaf vy
Black sesame, Vanilla, Salted toffee, Coconut 10€

Glace au thé vert  EZX 7 A A7 U — X/ Greenteaice cream 12€

Sorbets / ¥ ¥ — X > K /sherbets

Mangue, Poire /= > =, ¥£ZL/Mango, Pear 10€

Prix netseneuro/ R /Rt IX & TH —E X « BlLIAL Ml #& & 72 U ¥ 97/ Net prices in euro taxes included



