[Tapezun texte]

Menu KYOTO I #}

/A KOBACHI  (Amuse gueule) APPETIZER
A% Zenssal  (hors d’ceuvres) HORS D’OEUVRES

1%V Sashimi  (sélection de poissons crus) RAW FISH

#it Wanmono  (Consommgé) CLEAR CONSOMME
fEf Yakimino  (Poisson grillé) GRILLED FISH

iH% Onmono  (Plat étuvé) STEAMED DISH

H & Lfig Chirashi  (bonsai-sushi) KYOTO’S STYLE SUSHI
Lk MiSO  (potage de soja) MISO SOUP

7 % — K Dessert DESSERT

Menu KAMOGAWA BE JI]

3% Zenssal (hors d’ceuvres) HORS D’OEUVRES
& » Usuzukuri  (Carpaccio de daurade) SEA-BREAM ‘S CARPASSIO
+3#7 L Dobinmushi  (Consommé de pleurotes et de fruits de mer) CLEAR CONSOMME
KER#E Tempura (beignet de gambas) PRAWN FRITTERS
figh% v &+ Sushi  (sélection de sushi) SUSHI -SELECTION
e MiSO  (potage de soja) MISO SOUP
7 % — K Dessert DESSERT
Menu GION i B

/& T i Kobachix2 (amuse gueule) 2 APPETIZERS

7 Sashimi (poissons crus) RAW FISH
Zome7% L Chawanmushi  (Créme royale) EGG’S CUSTARD
AH1)11 Yanagawa (Petite marmite de beeufy BEEF MARMITTE

AR HDHZ & Sunomono (salade) CHIEF’S SALAD
& KimFE Tempura (beignet de gambas) PRAWN FRITTERS

Z% Gohan (riz blanc) RICE
7 4 — b Dessert DESSERT



